Restaurant scolaire

Chargey les Gray
MFR le chef vous propose du 14 au 18 avril 2025
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Lundi Lamelles kebals

Frites

Glace

Rosette
Mardi Paupiette de veau
Flageolets
Fromage

Fruit

Mercredi

CEufs mayonnaise

Jeudi Tartine fromageére

Salade verte
Fromage

Petits suisses aux fruits

Vendredi Lasagnes maison

Salade verte

Yoourt

Dessert
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Restaurant scolaire Calitéo

o

le chef vous propose du 14 au 18 avril 2025

DEJEUNER

Origine des viandes

Lundi
Pays de naissance :

Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mardi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Mercredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Jeudi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :

Origine des viandes
Vendredi
Pays de naissance :
Pays d'élevage :

Pays d'abattage :
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